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La Saint Valentin 
 

Autrefois, il y avait beaucoup plus de rites associés à la Saint-Valentin. 
Aujourd’hui on se contente de faire une carte de Saint-Valentin, donner du 
chocolat ou de dire un petit mot doux. Mais dans le temps, les amoureux 
devaient fabriquer eux-mêmes leurs cartes et composer leurs déclarations 
d’amour. 
Cette fête avait toute une signification pour eux. Tout cela se faisait dans 
l’anonymat. 
 
Au Moyen Age, on appelait « valentin » le cavalier que les filles 
choisissaient pour les accompagner lors de leurs sorties. Le cavalier se 
devait de faire un cadeau à sa valentine. 
 
Les historiens ne sont pas du même point de vue pour l’origine de la Saint-
Valentin, car il y a au total 7 saints chrétiens qui se nomment Valentin et 
qui sont fêtés le 14 février ! Personne ne sait lequel est à l’origine de cette 
fête !!! 
La plupart des historiens croient que la Saint-Valentin est associée aux 
lupercales romaines. Les lupercales étaient des célébrations annuelles 
célébrées le 15 février en l’honneur de Lupercus. Lupercus était le dieu 
des troupeaux et des bergers. Ces fêtes marquaient le jour du printemps 
dans l’ancienne Rome. Il y avait plusieurs occasions organisées en l’honneur 
de la Saint-Valentin, comme il y avait une sorte de loterie de l’amour. On 
mettait les noms des filles et des garçons de façon à former des couples. 
Ces couples devaient sortir ensemble pour tout le reste de l’année. C’est 
aussi le 14 février que les jeunes filles essayaient de deviner comment 
serait leur futur mari. Pour cela, elles regardaient les oiseaux : si elles 
voyaient un rouge-gorge, elles se marieraient avec un marin, un moineau 
signifiait un mariage heureux, mais avec un homme peu fortuné, tandis 
qu’un chardonneret indiquait un mariage avec un homme riche. 
 
De nos jours, rares sont les pays où on pratique encore ces rites associés à 
la Saint-Valentin. Mais un amoureux se doit d’offrir un petit mot doux, des 
chocolats, ou des fleurs à sa douce moitié. 
 
Sources : Auberge Chamenoise - Moussy 

 
 
 
 



 
 

DANS LES RESTAURANTS D’EPERNAY 
 

LE CENTRAL 
15 , place de la République 

51200 EPERNAY 
Tél/Fax : 03 26 59 19 93 

E-mail : lecentral51@orange.fr 
 

Groupe musical le samedi 12 février au soir et le lundi 14 février 2011 au 
soir 

 
Tarif : Environ 30 €  

 
Menu : se renseigner directement auprès de l’établissement 
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LE ROYAL D’EPERNAY 

7 Quai de Marne 
51200 EPERNAY 

Tél: 03 26 55 26 05 / Fax : 03 26 55 33 79 
E-Mail : berler.lin@orange.fr 

 
Menu wok  

Tarif : 16,80 €  
 

Une boisson non alcoolisée ou un apéritif offert 
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RESTAURANT LA COQUILLE  
5 rue de Reims  

51200 EPERNAY 
Tél: 03 26 58 48 18  

Site : www.restaurant-la-coquille.fr 
 
 

Restaurant ouvert le 14 Février midi et soir 
Menu : se renseigner directement auprès de l’établissement 
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RESTAURANT COOK’IN  
18 rue Porte Lucas 
51200 EPERNAY 
Tél: 03 26 54 89 80 

E-mail : restaurant.cookin@gmail.com - Site : www.restaurant-cookin.com  
 

Tarif : 39€ 
 

Menu « coquin » a apprécier entre amoureux 
Fusion Franco-Thai – Chanteur / Guitariste 

Une coupe de champagne offerte et une rose pour les dames 
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LE MANDARIN 
17 place Léon Bourgois 

51200 EPERNAY 
Tél: 03 26 59 25 40 

 
Tarif : 20,80€  

 
Buffet à volonté 

 
Cadeau surprise à la fin du repas 

 
Menu : se renseigner directement auprès de l’établissement 
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LE MAGELLAN 
18 rue de la Juiverie 

51200 EPERNAY 
Tél: 03 26 54 78 90 

 
Une rose offerte à chaque Valentine 

 
Tarif : 30 € par personne hors boissons (sur réservation) 

 
 
 
 
 
 



 
 

Menu 

 
Feuilleté de St Jacques sauce Champagne 

Fraîcheur divine (granité de tomates arrosé de vodka)  
Pavé de biche au St Amour, accompagné de sa tatin d’endives et de ses petites pommes 

dauphines maison 
Douceur de la Saint Valentin 

Cocktail « Elixir d’amour » (à base de champagne) offert. 
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DANS LES RESTAURANTS DES ENVIRONS D’EPERNAY 
 

AU BATEAU LAVOIR 
3, rue du Port au Bois 

51480 DAMERY 
Tél / Fax : 03 26 58 40 88  

E-Mail: contact@au-bateau-lavoir.com - Site : www.au-bateau-lavoir.com    
 

Tarif : 80 € par couple 
 

Le samedi 12 février à partir de 20h et le dimanche 13 février à partir de 12h30. 
Repas animé par Mel Costa 

 
Menu 

 
Découverte de l’escargot en brioche à la crème d’ail 

Pavé de loup au curry 
Trou champenois 

Carré d’agneau à la saveur des bois 
Croustillant de la fromagère 

Les délices amoureux 
 

Une coupe de rosé offerte avec le dessert + surprises 
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LE CAVEAU 

44, rue de la Coopérative 
51480 CUMIERES 
Tél : 03 26 54 83 23  
Fax : 03 26 54 24 56 

E-mail : jc-rambach@lecaveau-cumieres.com - Site : http://www.lecaveau-
cumieres.com 

 
Tombola gratuite pour tous les clients  

A gagner : 1 repas pour 2 personnes tout inclus 
1 promenade sur le bateau Champagne Vallée pour 2 personnes 

1 bouteille de champagne (2 lots) 
 

Tarif : 42 € Boisson non comprise ou 62 € avec ½ bouteille de 
champagne rosé  

 
 
 



 
 

Menu 

 
Salade gourmande de foie gras et croustillant chèvre 

Petite aumônière de saumon aux Saint-Jacques coulis de persil crémé 
Trou Champenois 

Grenadin de veau au jus d’amande douce 
Assortiments de fromages dur son lit de salade 

Délice des amoureux 
Café 
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LE CHEVAL BLANC 
26 rue de la libération 

51270 MONTMORT LUCY  
Tél : 03 26 59 10 03 – Fax : 03 26 59 15 88 

E-mail : contact@hotelrestaurantlechevalblanc.com - Site : 
www.hotelrestaurantlechevalblanc.com 

 
Menu Saint Valentin le 12, 13, 14 Février 2011 
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HOTEL RESTAURANT CAMPANILE 

Lieu dit « Les Terres Rouges » 
51530 DIZY 

Tél : 03 26 55 33 66 – Fax : 03 26 54 31 67 
E-mail : epernay.dizy@campanile.fr - Site : www.campanile.com 

 
Tarif : 25€/ pers 

 
Menu Saint Valentin le 12, 13, 14 Février 2011 

 
Menu 

 
1 coupe de Champagne 

Buffet de Hors d’œuvre à volonté 
1 plat au choix dans notre carte ( Cabillaud et sa fondue de poireaux, coq au vin , filet 
mignon au miel, confit de canard, Aligor de l’Aubrac, pavé de bœuf, entrecôtes…) 

Buffet de Desserts à volonté ou Assiette de fromages 
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HOSTELLERIE  LA BRIQUETERIE  
4 route de Sézanne 

51530 VINAY 
Tel : 03 26 59 99 99 – Fax : 03 26 59 92 10 

E-mail : info@labriqueterie.fr  - Site : www.labriqueterie.fr   
Tarif : 490 € hors boissons pour 2 personnes dans une chambre 

Classique 
Avec supplément de 30 euros pour une chambre Supérieure 
Avec supplément de 60 euros pour une  chambre De luxe 

 
Cadeau en chambre 

 
Forfait séjour valable du 6 février au 18 février 2011 (hors samedi soir) 

 
Un apéritif « Baiser de Champagne » 

Un dîner romantique au restaurant gastronomique 
Une nuit de rêve avec petits déjeuners gourmands 

Evasion au Spa « Bulles de Détente 
 

����� 
 

AUBERGE CHAMPENOISE 
68 rue des Prieurés 

51530 Moussy 
Tel : 03 26 54 03 48 – Fax : 03 26 51 87 25 

E-mail : auberge-champenoise@wanadoo.fr - Site :  
www.auberge-champagne.com 

 
Diner aux chandelles le Samedi 12 Février 2011 à 45€ par personne avec 

animation 
Menus gastronomiques à 37 et 48€ seront proposés le Lundi 14 Février  
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HOTEL RESTAURANT DE LA PLACE 

51270 MONTMORT LUCY 
Tél : 03 26 59 10 38 – Fax : 03 26 59 11 60 

Site : www.laplaceenchampagne.com 
 

Tarif : 38€ Boisson non comprise 
 
 
 



 
 

Menu 

 
Duo de foie gras et gambas sauce thaï 
Ou croustillant de tourteau et saumon 

Ou fricassée d’escargots à l’ail 
Sorbet passion à la liqueur de pêche 

Ris de veau au ratafia 
Ou brochette de St Jacques 
Ou filet de bœuf aux morilles 

Plateau de fromages 
Croustillant de poires sauce chocolat 

Ou brioche perdue aux  pêches et romarin 
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CHAMPAGNE TRAITEUR  

Maison SCHLOSSER 
1 Rue Clément Ader 

51500 TAISSY 
Tél : 03 26 49 06 05 – Fax : 03 26 49 03 95 

E-Mail : champagne-traiteur@wanadoo.fr - Site : www.champagne-
traiteur.com  

 
Tarif : environ 90€ 

 
Menu  

 
Assiette de mignardises salées 

4 pièces  
Millefeuille de foie gras pain d’épices et pommes tatin 

Gravad lax de saumon aux épices, œufs de poisson, poissons volants 
Cuillère de tartare de St Jacques au wasabi 
Brochette de cœur de pigeon et mozzarella 

 
Opéra de canard au pain d’épices, gelée de griottes, toast  

Melba 
 

Jarret de veau confit, sauce aux cèpes 
Arc en ciel de légumes au beurre d’échiré 

 
Cœur de Neufchâtel et son buisson maraîchers 

 
Pomme d’amour aux fruits défendus 

(chocolat blanc, gingembre, pomme et guimauve) 
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LE CHEVAL BLANC  
51400 SEPT SAULX 

Tél : 03 26 03 90 27 – Fax : 03 26 03 97 09 
 

Samedi 12 février (le soir) 
Menu Cupidon : 45€ - 2 plats, fromage, dessert 
Menu Passion : 50€ - 3 plats, fromage, dessert 

Séjour comprenant 2 menus Cupidon, la chambre à –20% et 2 petits 
déjeuners : 180€ 

Séjour comprenant 2 menus Passion, la chambre à –20% et 2 petits 
déjeuners : 190€ 

 
Dimanche 13 février 
Menu Cupidon à 45€ 
Menus passion à 50€ 
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CLOS DE MUTIGNY  

17 Avenue du docteur Jolly 
51240 LA CHAUSSEE SUR MARNE 

Tél : 03 26 72 94 20  - Fax : 03 26 72 17 73 
E-mail : closdemutigny@free.fr - Site : www.closdemutigny.com       

 
Tarif : 44€  Boissons non comprise 

 
Menu 
 

Coupe de Champagne et ses amuses bouche 
Foie gras de canard maison, gelée au ratafia,  

Ou 
Brochettes de saint Jacques Lardées sur lit de Poireaux 

Cassolette de Homard et sa Bisque  
Ou 

Filet de bœuf sauce aux cèpes 
Assiette de fromages et son mesclun de salades aux noix 
Cœur fondant au chocolat et à la mousse de banane  

Ou 
Assiette autour de l’ananas 
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RESTAURANT LA MADELON  

7 GRANDE RUE 
51530 MANCY 

Tél : 03 26 53 14 18   
E-mail : didblancherd@wanadoo.fr  

 
Menu 
 

Amuses bouche 
Chaud et froid, variation autour du fois gras  

Tartare de St Jacques en aumônière de saumon fumé et son coulis de basilic 
Trou champenois 

Entre terre et mer, émincé de veau et langoustine, réduction de balsamique  
Brie de Meaux farci aux noix  

Cœur des amoureux au chocolat blanc et cerise Amerana 
Café 

1 flute de champagne offerte par personne 
 

����� 
 

CHATEAU D’ETOGES 
4 rue de Richebourg 

51270 ETOGES 
Tél : 03 26 59 30 08 
Fax : 03 26 59 35 57 

 
Tarif : 48 €  sans boissons 

75 € avec boissons 
avec apéritif et les boissons du repas à discrétion comprenant le Champagne (Rosé 

ou Blanc de Blancs), vin rouge, eaux minérales et café 
La formule avec boissons doit être choisie pour l’ensemble de la table 

 
Menu 
 

Mise en bouche 
Noix de coquilles St Jacques à notre façon  

Trou champenois 
« Tournedos » d’agneau rôti, compotée d’oignons et  

les palets de pomme de terre glacés au jus 
Chariot de fromage frais & affinés 

Délice de la Saint Valentin 
Mignardises 
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CHATEAU DE FERE 
Route du Château 

02130 FERE EN TARDENOIS 
Tél : 03 23 82 21 13 
Fax : 03 23 82 37 81 

E-mail : chateau.fere@wanadoo.fr 
Site Internet : www.chateaudefere.com 

 
Animation : Duo Tzigane 

 
Tarif : 95 €  boissons comprises 

(Café, eau, ½ champagne) 
 

Menu 
 

Gourmandises du château 

 
Les Noix de St Jacques  

rôties au naturel en tian mi cuit, royale de potiron et hareng fumé 
La selle d’agneau 

Saisie fondante, bouquetière de légumes du moment et  
chausson de pommes charlotte aux girolles jus corsé 

Le Rollot Picard, 
Chutney d’oignons rouges à la confiture de rose 

Folie à deux au coulis de framboises 
Petits fours & chocolats 
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HOTEL LE THIBAULT IV 

2 Place de la République 
51130 VERTUS 

Tél : 03 26 52 01 24 
Fax : 03 26 52 68 00 

E-mail : hotelthibault@wanadoo.fr 
Site Internet : www.hotelthibault.com 

 
Forfait Saint Valentin les 12 – 13 et 14 février 2011  

(uniquement pour le dîner) 
 

Tarif : 99 €  pour deux - boissons comprises 
 

Menu à 4 plats + ½ bouteille de champagne rosé 
 

½ champagne rosé offert dans la chambre le 13 et le 14 
����� 



 
 

HOSTELLERIE DE LA REINE BLANCHE 
18 avenue Louis Lenoir 

51130 VERTUS 
Tél : 03 26 52 20 76 
Fax : 03  26 52 16 59 

E-mail : hotelreineblanche@wanadoo.fr 
Site Internet : www.hotel-reine-blanche.com 

 
Forfait Saint Valentin les 12 – 13 et 14 février 2011  

(uniquement pour le dîner) 
 

Tarif : 99 €  pour deux - boissons comprises 
 

Menu à 4 plats + ½ bouteille de champagne rosé 
 

½ champagne rosé offert dans la chambre le 13 et le 14 
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LA MAISON DU VIGNERON 
Lieudit La Foncière 
51160 ST IMOGES 
Tél : 03 26 52 88 00 
Fax : 03 26 52 86 03 

E-mail : maisonduvigneron@orange.fr 
Site Internet : www.lamaisonduvigneron.com 

 
Un cadeau surprise 
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PACIFIC PIZZA 
26 rue de Reims 

51200 EPERNAY 
Tél : 03 26 54 55 29  

Site Internet : www.pacificpizza.fr 
 

Tarif : 45 €  par personne – boissons non comprises 
 

Soirée aux chandelles 
 
 
 
 
 



 
 

Menu 
 

Foie gras et sa confiture d’oignons à la framboise 
Saumon au Champagne Dérouillat 

Trou champenois au ratafia 
Cœur de pavé de bœuf sauce périgourdine 

Salade – Fromages 
Moelleux au cœur de chocolat fondant et da crème anglaise 

Café 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

AUTRES 
 

COMME DANS UNE BULLE 
Mme Nelly AUPIAIS 
22 rue René Baudet 

51160 CHAMPILLON 
Tel. : 06 28 65 02 29 – Site : www.commedansunebulle.com 

 
Offre spéciale : Durant la semaine de la Saint Valentin, pour toute séance 

d’1h00 faite ou coupon acheté, un flacon de bien être aux huiles essentielles 
offert  
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COMME A LA MAISON (Chambres d’hôtes) 

Mr/Mme GEORGET Reynald 
6 rue Heurpé 

51150 TOURS SUR MARNE 
Tel :  03.51.61.31.50  

E- mail : commealamaison@akeonet.com –  
Site : www.commealamaison51150.e-monsite.com  

 
 Tarif : 50€/pers 
Le  Samedi 12 Février 2011 

 
Menu  :  

Roulroule aux Escargots de notre Région 
Saint Jacques sur Sauté d’endives à la Muscade 

Trou Champenois 
Gigot d’agneau rôti des Alpilles et son gratin Chou fleur/marrons 

Salade et Brie de Meaux 
Bouche en Cœurs 

 
 
Sur demande : Soin du visage (utilisation de produits cosmétiques français 
à base d’algues fraîches  cueillies en Mer d’Iroise) 
         Instant détente : 15€ les 20 mins (Points de relaxation au 
niveau de la tête ou au niveau des pieds, au choix) 
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MUSEE DU MARIAGE  
51190 OGER 

Tel :  03 26 57 50 89  
E- mail : contact@mariage-et-champagne.com –  

 
Le dimanche 13 Février midi  SUR RESERVATION 

 

Tarif : 35€/pers 
 

Menu  :  
1 Bouteille de Champagne pour 2 personnes 

Vin rouge et Rosé 
Apéritif et mise en bouche 
Assiette de Foie Gras 

Trou surprise 
Paupiettes de Saumon au citron et petits légumes 

toastés de maroilles chaud 
Pêche Melba 

Café 
 

Visite Gratuite 
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HOTEL PREMIERE CLASSE 

Avenue Maréchal Joffre – Parc d’activité Val de Champagne 
51200 EPERNAY 

Tel :  03 26 55 15 33  - Fax : 03 26 55 15 80   
E- mail : epernay@premiereclasse.fr - Site : www.premiereclasse.com    

 
1 petite boite de Chocolats « Mon Chéri » dans Chaque chambre 
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HOTEL BRISTOL 

77 Avenue Pierre Semard 
51510 FAGIERES 

Tel :  03 26 68 24 63 - Fax : 03 26 68 22 16   
E- mail : contact@hotelbristol-marne.com - Site : www.hotelbristol-

marne.com    
 

Pour tout séjour de 2 nuits consécutives en Février 2011 en chambre double les 
5 et 6 – 11 et 12 – 18 et 19 – 25 et 26 :  

Une bouteille de champagne offerte par chambre 
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LES EPICURIENS (Chambres d’hôtes) 

Mme BEUZELIN Laure 
9 rue Jean THEVENIN 

51200 EPERNAY 
Tel :  03 26 51 26 30 ou 06 59 06 95  

E- mail : contact@les-epicuriens-epernay.com  –  
Site : www.les-epicuriens-epernay.com   

 
 Dîner aux chandelles servi dans la chambre (Boissons non comprises) :  

 
Flûte de champagne et amuse-gueules 

Pain de poisson 
Quenelles de veau avec garniture 
Assiette de fromage AOC / salade 

Charlotte au chocolat et biscuits roses de Reims 
 

Petit plus : Sachet de Sablés faits maison 
 

Tarif : 250€ pour 2 pers ( 1 nuit + petit déjeuner + 2 diners + 
hammam) 
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CHAMPAGNE BOUCHET ET FILLES 

1 impasse des voisins 
51170 SARCY 

Tel : 03 26 61 86 33  – Fax : 03 26 61 86 35 
E-mail : contact@champagnebouchet.com  - Site : 

www.champagnebouchet.com  
 

Dégustation de champagne  - cadeau si commande 
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CHAMPAGNE MICHEL GONET 
196 av Jean Jaures 

51190 AVIZE 
Tel : 03 26 57 50 56  ou 06 26 57 91 98 
E-mail : info@champagnegonet.com    

 
Vente de bouteilles de champagne prestige peinte – Chaque bouteille est unique 
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CHAMPAGNE DU REDEMPTEUR 
Route d’Arty  

51480 VENTEUIL  
Tel : 03 26 58 48 37 ou 03 26 58 63 46 

E-mail : redempteur@wanadoo.fr  - Site : www.redempteur.com 
 

Dégustation de la Cuvée du Centenaire et du Champagne du Rédempteur  - 
Flûte en cadeau 
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QV 51 (Gîte) 
5 rue Placet 

51200 EPERNAY 
Tel : 06 74 19 66 80 

E-mail : info@qv51.fr - Site : www.qv51.fr  
 

Bouteille de champagne (Rosé de Saignée du Champagne RC Lemaire) et 2 
coupes offertes 
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CHAMPAGNE LAVAL LOUIS (Chambre d’hôtes) 

309 rue du bois des jots 
51480 CUMIERES 

Tel : 03 26 51 72 98 - Fax : 03 26 58 86 43  
E-mail : champagnelavallouis@orange.fr 

 
Tarif : 279€  les 12, 13 ou 14 Février 2011 

 
Accueil à partir de 15h00, visite de l’exploitation et découverte de nos vins. 

Massage pierres chaudes chez « Le temps d’une pause » pour 2 pers à Cumières, 
repas au restaurant « Le Caveau » avec une bouteille de Champagne et le menu 

Saint Valentin. 
Une nuit dans nos chambres d’hôtes avec un petit déjeuner le lendemain à 

l’heure qui vous conviendra. 
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 HOTEL JEAN MOET 
7 rue Jean Moët 

51200 EPERNAY 
Tél: 03 26 32 19 22 
Fax : 03 26 32 50 84 

E-mail : contact@hoteljeanmoet.com 
Site : www.hoteljeanmoet.com 

 
1ère coupe de Champagne ou 1er cocktail offert 
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 PRE EN BULLE 
2 rue du Stade 

51380 TREPAIL 
Tél: 03 26 53 50 00 
Fax : 03 26 53 18 05 

 
 

Dîner concert avec le groupe Swing & Sing 
Ambiance Jazz  

 
Le 12 février 2011 

 
Tarif : 60 € par personne 

 
Menu 

 
Coupe de Champagne 

Foie gras poêlé et sa garniture du verger 
Magret de canard rôti sauce griotte 

Fromage sur son lit de salade 
Baroque au chocolat cœur caramel et sa crème  

Forfait boisson  
Eau plate et gazeuse et 25 cl de vin rouge par personne 

 

Concours de la plus belle déclaration d’amour (un magnum de Champagne 
offert au gagnant) 

Places limitées (tables de 6 personnes) 
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Monsieur Olivier STENNIER 
6 rue Henry Martin 

51530 MONTHELON 
Tél: 09 54 79 85 34 

Portable : 06 43 71 06 08 
E-mail : petillantesdecouvertes31@voila.fr 

 
Tarif : 30 € tout compris 

 
Pack promotionnel spécial pétillantes découvertes 

 
Ballade VTT pour deux personnes de deux heures dans le vignoble champenois 

avec ou sans location VTT pour découvrir nos plus beaux points de vue sur 
notre vignoble. 

 
Dégustation offerte dans une maison de champagne (selon disponibilités de nos 

vignerons) 
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LA MAISON DE MA GRAND MERE (Gîte) 
130 rue Ferdinand Moret 

51530 CRAMANT 
Portable : 06 12 23 09 91 OU 06 13 19 70 96 
E-mail : lamaisondemagrandmere@sfr.fr 

 
Une bouteille de champagne offerte pour les clients présents au gîte durant 

le week-end 
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AMBIANCES CHAMBRES D’HOTES 
Madame LENOIR COLLIN 

29 Grande Rue 
51270 BAYE 

Tél : 03 26 52 13 01 
Portable : 06 84 34 65 88 

E-mail : isalenoir@voila.fr 
 

Tarif : 154 € (Petit déjeuner inclus) 
 

Forfait 2 nuits en chambre 3 épis décorée avec fleurs, bougies, éclairage 
d’ambiance   

 
 



 
 

Menu  
 

Formule « en tête à tête » avec assiette gourmande salée et sucrée à base de produits 
régionaux pour un dîner (1er ou 2ème jour, à préciser à l’inscription) 

 

1 bouteille de champagne offerte + 1 cadeau 
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CHAMPAGNE ANDRE BERGERE 
38 – 40 Avenue de Champagne 

51200 EPERNAY 
Tél : 03 26 32 07 19 
Fax :03 26 32 17 31 

E-mail : annaelle.bergere@champagne-andre-bergere.com 
 

Coupe de champagne offerte pour les couples le lundi 14 Février 2011 sur 
présentation d’un bon. 
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LA PORTE D’ARCY (Chambre d’hôtes) 

Madame Caroline DEVILLIERS 
Lieudit La Porte d’Arcy 

02130 FERE EN TARDENOIS 
Tél : 03 23 82 48 53 

Portable : 06 77 93 13 91 
 

Tarif : 180 €  
 

1 nuitée en chambre d’hôtes (petit déjeuner inclus) pour 2 personnes 
Coupe de champagne offerte à votre arrivée 

 
Menu 

 
Foie gras maison et ses toasts 

Magret de canard 
Gratin dauphinois et endives braisées 

Fromage 
Pommes poêlées sur pain d’épices et crème glacée spéculos 

Café – infusion 
Mignardises 

 

Possibilité avec suppléments :  
- Bouquet de fleurs à votre arrivée dans la chambre : 35 € 

- Promenade en calèche  



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L’OFFICE DE TOURISME D’EPERNAY ET SA REGION ne saurait être tenu responsable des  
erreurs, omissions ou annulations concernant ces informations 

 
 
 
 
 

OFFICE DE TOURISME D’EPERNAY ET SA REGION 
7, Avenue de Champagne – BP 28 – 51201 EPERNAY CEDEX – 

Tél : 03.26.53.33.00 – Fax : 03.26.51.95.22 – E-Mail : 
tourisme@ot-epernay.fr 

Site : www.ot-epernay.fr  
 


